
Ammerlandstr. 1 · 26889 Apen
Tel.: 04489 92 81-0
Fax.: 04489 92-77
info@hoklartherm.de

Geschäftszeiten:
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KLEINE OUTDOORKÜCHE  
KOMPAKT, FLEXIBEL UND STILVOLL

Eine kleine Outdoorküche zeigt, dass kulinarische Ansprüche 
nicht von Quadratmetern abhängen. Auch auf der Terrasse, 
im kleinen Garten oder im Kleingarten lassen sich heute 
hochwertige Kochbereiche realisieren, die professionelles 
Arbeiten ermöglichen und gleichzeitig schön kompakt sind. 
Während drinnen die Sommerhitze steht, brutzelt draußen 
das Gemüse auf der Plancha, frische Kräuter wandern direkt 
aus dem Hochbeet auf den Teller und die Gäste genießen den 
Abend unter freiem Himmel – oder, noch besser, geschützt 
unter einer stilvollen Überdachung von Hoklartherm.

OUTDOORKÜCHE KLEIN ODER GROSS – WOHER 
KOMMT DER TREND?
Outdoorküchen haben ihre Wurzeln vor allem im 
Mittelmeerraum, in den USA und in Australien. Dort gehört 
das Kochen im Freien seit Jahrzehnten zur Alltagskultur. 
In Deutschland stand zunächst lange Zeit das Grillen im 
Vordergrund. Der Trend zur modernen Outdoorküche mit Koch-, 
Vorbereitungs- und Spülbereich fand erst in den 2010er-Jahren 
seinen Weg in unsere Gefilde. Besonders seit den 2020er-
Jahren gilt die Outdoorküche als luxuriöser Bestandteil einer 
hochwertigen Garten- und Terrassengestaltung. Moderne 
Konzepte übertragen diese Lebensart mit besonders kleinen 
Outdoor Küchen auch auf kleine Grundstücke und Terrassen.

FEST INSTALLIERT ODER MOBIL? DIE PASSENDE 
LÖSUNG FÜR JEDES PLATZANGEBOT
Wer einen großen Garten zur Verfügung hat, entscheidet sich 
häufig für feststehende oder modulare Küchenzeilen, die 
viel Platz einnehmen dürfen. Für eine Outdoorküche klein 
sind dagegen mobile oder flexibel kombinierbare Elemente 
(Module) oft die bessere Wahl. So entsteht eine kompakte 
Gourmetküche, die sich bei Bedarf leicht anpassen lässt.

Tipp: Planen Sie in Zonen statt in Metern. 
Selbst auf wenigen Quadratmetern reichen eine 
Vorbereitungsfläche, ein Kochbereich und etwas 
Stauraum aus, um ganz komfortabel mehrgängige 
Menüs zuzubereiten. Da läuft einem schon bei der 
Planung das Wasser im Munde zusammen …

ÜBERDACHT GENIESSEN – BEI JEDEM WETTER

Auch eine kleine Outdoorküche sollte möglichst über-
dacht sein. Das schützt Geräte, Arbeitsflächen und 
Lebensmittel vor Regen und intensiver Sonneneinstrahlung 
– und den Koch oder die Köchin vor unliebsamen 
Wassergaben von oben. Gleichzeitig verlängert sich die 
Nutzungsdauer der kleinen Outdoor Küche deutlich.

Tipp: Wer eine elegante Lösung sucht, findet in unserem 
Hoklartherm-Ratgeber „Outdoorküche Überdachung 
– Dolce vita pur!“ viele Anregungen für seinen kleinen 
überdachten Grillplatz, seine kleine Outdoorküche mit 
Gasgrill oder seine kompakte Gourmet-Küche direkt am 
Kräuterbeet.

Wichtig für die Planung: Denken Sie in jedem Fall an eine 
durchdachte Belüftung! Besonders bei einer kleinen 
Outdoor-Küche mit Grill oder Herd sollten Dachfenster 
oder andere Lüftungsöffnungen vorhanden sein. Sie 
garantieren einen guten Rauchabzug und verbessern das 
Raumklima insgesamt. Systeme wie die Solarveranda Berlin 
verfügen beispielsweise über Dachfenster und flexible 
Öffnungsmöglichkeiten, die eine kontrollierte Luftzirkulation 
auch an heißen Tagen und bei größeren Kochevents fördern.
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KLEINE OUTDOOR KÜCHE: STILVOLL EINGEBUN-
DEN STATT UNBEHOLFEN ERGÄNZT

Eine hochwertige (große oder kleine) Outdoorküche 
wirkt natürlich am besten, wenn sie sich harmonisch ins 
Ambiente von Haus und Garten einfügt. Das gilt auch für 
nachgerüstete Kochplätze. Klare Aluminiumprofile und 
Glasflächen haben da einen entscheidenden Vorteil: Sie 
passen hervorragend zu moderner Architektur, fügen 
sich aber ebenso schön in klassische oder romantische 
Gärten ein. Unterschiedliche Überdachungstypen 
bieten spannende Gestaltungsmöglichkeiten: 

•	 Die Terrassenüberdachung Berlinada mit ihrer 
geschwungenen Dachform schafft z.B. ein besonders groß-
zügiges Raumgefühl – ideal für gesellige Outdoorküchen-
Gillabende. 

•	 Die Terrassenüberdachung Ammerland überzeugt durch 
ihre klare, zeitlose Linienführung und fügt sich unaufdring-
lich in moderne wie klassische Gärten ein.

Tipp: Platzieren Sie Ihre kleine Outdoor Küche möglichst 
in der Nähe von Kräuterbeeten oder Hochbeeten. Das ver-
kürzt Wege und sorgt für ein stimmiges Gesamtkonzept.

GOURMET-AUSSTATTUNG AUF WENIGEN QUADRAT-
METERN
Für eine hochwertige Outdoor-Küche benötigen 
Sie nicht zwingend viele Geräte – das ist praktisch 
gerade für kleine Varianten. Beliebte Basics sind: 

•	 leistungsstarker Gasgrill oder Plancha
•	 kleine Spüle
•	 wetterfeste Arbeitsplatte, am besten zum Hochklappen
•	 Stauraum für Gewürze und Kochwerkzeuge

•	 Kühlschublade oder kompakter Kühlschrank
•	 schmale Servierwagen als zusätzliche Ablage

Info: Eine Plancha-Grillplatte ist eine flache Metallplatte, 
die über einem Grill, einer Feuerschale, Feuerstelle oder 
Feuertonne platziert wird.

Tipp: Wenn Sie Ihre kleine Outdoorküche gerne weiter 
hinten im Garten aufbauen möchten, ist das natür-
lich auch möglich. Besonders reizvoll wirkt ein frei-
stehender Kochplatz in Kombination mit dem dreh-
baren GlasPavillon Rondo. Dessen bewegliche Elemente 
ermöglichen flexible Anpassungen an die Wetterlage 
und schaffen einen außergewöhnlichen Rahmen für 
gesellige Kochabende. Besonders praktisch für die 
Nutzung als Outdoor-Küche ist der thermodynamische 
Windradlüfter auf der Dachspitze.

FAZIT: GROSSER GENUSS AUF KLEINEM RAUM

Eine kleine Outdoor Küche ist kein Zugeständnis an 
bestehenden Platzmangel, sondern eine besonders pfiffige 
Form des Genießens. Wenn Sie die Funktionen Ihrer Küche 
gezielt auswählen, kurze Wege einplanen und auf eine 
hochwertige Überdachung setzen, schaffen Sie selbst auf 
kleiner Fläche einen Ort für herrliche Gaumenfreuden – ob 
mit Grill, Gasgrill oder Mini-Küchenzeile, ob auf der Terrasse, 
hinten im Garten oder fernab vom Wohnhaus im Kleingarten. 
Aus wenigen Quadratmetern wird so ein komfortabler 
Außenbereich, der vom ersten Frühlingsabend bis weit in 
den Herbst hinein zu Ihrem Lieblingsplatz werden kann, frei 
nach der Formel: „Kleine Outdoorküche = Wenig Platzbedarf 
+ maximale Lebensqualität“. Ach so: Und natürlich 
funktioniert die kleine Outdoor Küche auch im großen Garten!
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Wir von Hoklartherm stellen in eigener Fertigung mit viel Liebe Gewächshäuser,  

Gartenpavillons, Windschutzelemente sowie Sommer-/Wintergärten her.

Fragen Sie einfach und unverbindlich bei uns an - Wir beraten Sie gerne.

DIREKT VOM HERSTELLER


